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Nocellara dell’Etna, Carolea, Biancolilla

650-1000 mt slm

60q.li / ha

Ottobre - Novembre 

Manuale. By hand

Estrazione a freddo. Cold extraction

Silos acciaio temperatura controllata 
e sott’azoto. Temperature controlled 
and nitrogen steel silos 

Note di Degustazione

Giallo vivace con riflessi verdognoli. 
Lively yellow with greenish re�ections.

Fruttato medio. Intensi aromi erbacei 
con un delicato ma persistente 
sentore di carciofi. Medium fruity. 
Intense herbaceous aromas with a 
delicate but persistent hint of 
artichokes.

Lungo e ampio. Piacevolmente 
amarognolo nel finale di bocca. La nota 
leggermente piccante apre il solco alla 
percezione retronasale del carciofo. 
Long and wide. Pleasantly bitter in the 
�nal mouth. The slightly spicy note 
opens the groove to the retronasal 
perception of the artichoke.


